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НАВЧАЛЬНИЙ ПЛАН

ресторанна справа та кейтеринг" Освітньо-професійний ступінь - фаховий молодший бакалавр
Освітня кваліфікація - фаховий молодший бакалавр з готельно-ресторанної справи

Спеціальність: J2 "Готельно-ресторанна справа та кейтеринг"
Термін навчання - 1 рік 10 місяців, на основі повної загальної середньої освіти 

Форми здобуття фахової передвищої освіти - денна

Рік вступу - 2025
1. ГРАФІК ОСВІТНЬОГО ПРОЦЕСУ
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навчальна практика 
виробнича практика атестація здобувачів фахової передвищої освіти

2. Практична підготовка
Назва практики Семестр Тижні Кредити 

єктс

Навчальна 2 4 6

Виробнича 4 4 6

*Предмети відповідно до законодавства

3. Державна підсумкова атестація

Форма атестації Назва предмету* Семестр

ЗНО Українська мова
ЗНО Математтика
ЗНО Історія: Україна і світ

4. Атестація здобувачів фахової передвищої освіти

Форма атестації
Семестр Кредити ЄКТС

Кваліфікаційний іспит 4 2

5. БЮДЖЕТ ЧАСУ (у тижнях)

Курс Навчальні тижні
ВсьогоТеоретичне навчання Семестровий 

контроль
Практика Підготовка до 

кваліфікаційного іспиту
Атестація Канікули

1 28 4 4 16 52
2 22 4 4 2 10 42

50 8 8 0 2 26 94



План освітнього процесу
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24
Обовязкові освітні компоненти навчального плану

За освітньо-професійною програмою
ОК 1 Філософія 2 3 90 42 28 14 48 3 3
ОК2 Ділова англійська мова 4 3 2 1 9 270 128 128 142 3 3 3 2 2 2 2 2

ОКЗ Права, свободи і обов'язки людини 1 3 90 42 28 14 48 3 3

ОК4 Історія української державності і культури 2 4 120 56 28 28 64 4 4

ОК 5
Фахова українська мова та основи ділової 
комунікації 2 4 120 42 28 14 78 3 4

ОК6
*Безпека життєдіяльності, охорона праці, 
екологія 1 4 120 42 28 14 78 3 4

ОК 7 Менеджмент 1 4 120 42 28 14 78 3 4
ОК8 Економіка підприємства 1 4 120 42 28 14 78 3 4
ОК9 Інформатика 1 4 120 42 14 28 78 3 4

*Фізичне виховання 4 120 56 56 64 2 2 2 2
Разом 39 1170 478 210 268 692 18 22 13 13 2 2 2 2

Освітні компоненти, що формують 
спеціальні компетентності

ОК 10 Основи сервісу 1 4 120 42 28 14 78 3 4

ОК 11
Інформаційні та комунікаційні технології в 
готельно-ресторанній справі 1 4 120 42 28 14 78 3 4

ОК 12
Гігієна і санітарія на підприємствах 
готельно-ресторанного господарства 2 4 120 42 28 14 78 3 4

ОК13 Організація готельного господарства 3 2 9 270 84 56 28 186 3 3 3 6
ОК 14 Організація ресторанного господарства 3 2 9 270 84 56 28 186 3 4 3 5
ОК15 Психологія 3 4 120 42 28 14 78 3 4
ОК16 Кейтеринг 4 4 120 32 16 16 88 4 4

ОК17
Інфраструктура готельно-реторанного 
господарства 4 5 150 40 20 20 ПО 5 5

ОК18
Правове регулювання професійної 
діяльності 3 3 90 42 28 14 48 3 3

ОК19 Технологія продукції ресторанного 
господарства 3 4 120 42 14 28 78 3 4

ОК20 Маркетинг 4 5 150 40 20 20 ПО 5 ______5
Разом 55 1650 532 322 210 0 1118 0 0 0 0 6 8 9 11 15 22 14 14

Практична підготовка
ОК21 Навчальна практика 2 6 180 0 0 180 6
ОК22 Виробнича практика 4 6 180 0 0 180 6

Разом 12 360 0 0 0 0 360 0 0 0 0 0 0 0 6 0 0 0 6
Атестація здобувачів фахової передвищої 
освіти

ОК23 Кваліфікаційний іспит 4 2 60 0 0 60 2
0

Разом 2 60 0 0 0 0 60 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2



Примітка: *Фізичне виховання - позакредитна дисципліна

Загальний обсяг обовязкових 
компонентів освітньо-професійної 

програми 108 3240 1010 532 478 0 2230 0 0 0 0 24 ЗО 22 ЗО 17 24 16 24
________________ Вибіркові освітні компоненти навчального закладу

Освітні компоненти за вибором здобувача 
освіти
Вибір з каталогу освітніх компонетів

ВК 1 Вибірковий освітній компонент 3 3 90 42 28 14 48 3 3
ВК 2 Вибірковий освітній компонент 3 3 90 42 28 14 48 3 3
вкз Вибірковий освітній компонент 4 3 90 24 12 12 66 3 3
ВК 4 Вибірковий освітній компонент 4 3 90 24 12 12 66 3 3

Разом 12 360 132 80 52 0 228 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6
Разом за вибором здобувача 12 360 132 80 52 0 228 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6

Всьогоза навчальним планом 120 3600 1142 612 530 0 2458 0 0 0 0 24 зо 22 зо зо зо
Разом (тижневе навантаження) 0 0 24 22 23 22
Всього дисциплін , що вивчаються за 
семестр

9 10 11 11 8 8

Кількість екзаменів 3 3 3 4
Кількість заліків * 5 4 5 3
Кількість курсових робіт 0 0 0 0
Кількість практик 1 1
Всього екзаменів, заліків _________ 8 8 8 8

семестр 1 2 3 4

Проректор з навчально-організаційної роботи 7^Х*

Юлія СИВОЛАП Іван ШАРАПА

о?30*

ового коледжу СУРА Голова циклової комісії дисциплін управління, адміністрування та сфери обслуговування

Галина САВКОВСЬКА


